Les Entrées Froides [/ # i 3%

Le Pressé de Volaille escorté d'une salade de carottes rapées
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Le Maquereau sur une tarte fine, agrémenté d'une tapenade et copeaus: de parmesan
FEOINVE NONEETF—RET 7Y MZ

La Crevette d’Ange ¢n carpaccio relevée d’une vinaigrette anx agrumes et pavot blen
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L’Asperge Blanche pochée accompagnée de hotaru-ika confit et une sance mousseline
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Les Entrées Chaudes / i i 32

La Laitue ex soupe onctuense agrémentée de clovisses facon mariniére
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Le M¢éli-mélo de Légumes de /a ferme d’Ebibara au coulis d'artichants funiés
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L>@Euf de Poule nollet et friand sur une fricasée de morilles et petits pois
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Les Plats /| F* 3%

Les Fruits de met sur un iz safrané facon “ paélla ”
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La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz; croustillant
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Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’un conlis de colza et pousses de bambon
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Le Veau e blanguette, dans une timbale de maccaroni et petits légumes
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Le Canard 747, polenta onctuense avee des racines de lotus glacées au jus
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L'Entrecéte de Beeuf juste poélée, épinards an wasabi et poivrons arlequins
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Les Desserts /| &% —Fk

Le Savarin parfumé au rhum avec les agrumes de saison
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Le Chocolat Signature crémenx au chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
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Le Vacherin aux fraises “Tochiaika”, glace a la vanille de Tabiti
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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