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Pour commencer
Le Thon
en tartare an poivron rouge parfumié d la bergamote
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Le Caviar Impérial

en fine gelée coraillée servi en surprise
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Les Asperges Vertes

et primenrs sur une transparence fleurie a I'huile vierge citronnée an curcuma
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L’Oursin
zephyr soyenx: et lacté fleuri d’un nunage a la fragrance d’anis
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Le Homard Européen

servi avec une fricassée de morilles dans une timbale de maccaroni an Chatean-Chalon
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L’Agneau

roti aux herbes accompagné d’une tourtiére de légumes Méditerranéens
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La Spheére
en sucre soufflé, anx fraises “Amaon” et mousse de lait parfumié a la vanille de Tahiti
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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