Menu Dégustation

¥ 22,000

Pour commencer

L’Oignon Nouveau

en velouté onctueux: sur une délicate gelée de ponle
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L’Asperge Blanche

pochée accompagnée de hotaru-ika confit et une sance mousseline
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Le Hamaguri
gratiné en persillade anx pousses de légumes croquants
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Le Sakura-Masu
cuit a la vapeur en duo de saknra-ébi avec un conlis de colza
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Le Veau
en blanquette sous un dime de morilles étuvées a la créme légere
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Le Champagne
fines bulles en granité, légéreté a la menthe fraiche poivrée
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Le Pavlova
meringue croustillante au citron vert, mousse au yaourt et agrumes de saison
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Taxe comprise, 10% de service sont non compris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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