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LEJAMBON IBERICO DE BELLOTA
I'excellence par Joselito
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LE CRABE « KEGANI » DE HOKKAIDO
effiloché, fines lamelles de navets sur une délicate gelée de crustacés
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LA TRUFFE NOIRE
en tarte friande avec le supréme de volaille fermiére mitonné aux oignons confits et lard paysan
RUELRIJaDDELE FRUIREAN
%k k k
LE KUE
aux aromates dans une nage crémeuse avec une étuvée d’endive
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LE CANARD COL-VERT
roti et sa cuisse en brochette, sauce salmis et la fameuse pomme purée
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LE KUMQUAT
en compote accompagné d’un sorbet au citron
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LE CAFE
en créme onctueuse avec une mousse Iégére au chocolat manjari, glace arabica
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. 5 MITAOR—AY—F—LBRN LD TT,
10% de service sont non compris
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