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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne e¢f /e crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-fleur
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Le Saumon fumié en frivolité, creme légere an wasabi
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La Truffe Blanche en duo miélée de pomme de terre comme un carpaccio anx copeanx: de foie gras
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La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche
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La Cuisse de Grenouille ¢x habit de kadaif croustillant avec une sance an beurre d’herbes
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Le Potiron en velouté onctuenx anx copeanx: de truffe blanche
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L>Ormeau confit avec son coulis de foie an piment d’Espelette
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La Soupe de Poisson avec une nage de léegumes de saison sous un nuage
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La Langoustine #uffée e cuite en ravioli au chon vert
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Le Kinmédai dans une écume saffranée anx moules de bouchot de la baie du Mont-Saint-Michel
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Le Homard ex carapace an beurre moussenx: avec un conlis de céleri rave truffé et chataigne
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Le Plat “Tradition”

La Cote de Veau cuite au sautoir avec un macaroni ""Candele” fine farce d’artichants
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Mikado nousse légere an chocolat manjari aux éclats de pistache et glace a la vanille
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bounlangers
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