
 

 

 

 
  

 

¥ 28,000 
 

 

LE JAMBON IBERICO DE BELLOTA 
l’excellence par Joselito 

 36 months aged Bellota Iberico ham 
* * * 

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOËL ROBUCHON 
 à la crème de chou-fleur 

Imperial Caviar in a lobster jelly, topped with a smooth cauliflower cream 
* * * 

LA TRUFFE NOIRE 
en tarte friande avec le suprême de volaille fermière mitonné aux oignons confits et lard paysan  

Black diamond served on a crispy tart with chicken breast, onions confit and lard  
* * * 

L’AMADAI 
cuit en écaille, accompagnée d’une purée de céleri-rave et d’une salade de céleri 

Amadai served with celeriac purée and celery salad 
* * * 

LE FILET DE BOEUF 
à la plancha servi avec la fameuse pomme purée et une salade pastorale 

Pan seared beef fillet  served with the famous mash potato and a pastoral salad 
* * * 

LE KUMQUAT 
en compote accompagné d’un sorbet de citron  

Kumquat in marmalade topped with lemon sorbet 

* * * 
LE CAFE 

en créme onctueuse avec une mousse légère au chocolat manjari, glace arabica 

Smooth coffee cream and light chocolate mousse with Arabica ice cream 
* * * 

LE CAFÉ EXPRESS OU LE THÉ 
agrémenté de mignardises 

Coffee or tea served with petit four 
 
 
 

All our breads are homemade by our team from the bakery. 
 

10% service charge is not included. 


