COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT
BUHAIEDEMBEEZBED TS

MENU A *¥ 35,000 MENU B ¥ 30,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
skekk skekeok
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
skekek skekk
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
skekk skekeok
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
skekeok skekeok
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
skskeok skekk
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH—hK DI TH—hK DI
skekk skekeok
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z 3= VT 4 —R - TJI

MENU C ¥ 25,000
“servi uniquement au déjeuner
“SUFORDOP—E R

I’Amuse-bouche

skekek

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

KRk

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

skekk

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
skeksk

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI

skekek

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

}CEL I{CbUC hCr'}[E]

taxe comprise, 12% de service sont non compris
EREBUAZBEAIT 12% DY — B X B RIRINAE STV E £



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Truffe Blanche e duo miélée de pomme de terre comme un carpaccio aux: copeaux: de foie gras (Suppl+ ¥6,000)
TATTIOAR=AL Y HADARDOY Y XITH MY 27 ZHIYD 2IFT

La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche (Supp! + ¥3,000)
NEBEDINVINET RN KRR )T =L DN—F=—T

La Carotte ez /a joue de bauf en mille-fenille accompagnée d’une émmulsion a la moutarde
FEALRABOINT 4 —afb T BRDPRIAZ—FY —RZH/RLT

Le Saumon funsié en frivolité, creme légere au wasabi
AE=IP—=FDT7 VT4 VT RTOPRILUEDT J—L L3k

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

Les Spaghetti wuf a la cogue sans cogue anx copeaux: de truffe blanche (Supp! + ¥6,000)
BOBEVARN 27 LYERIIDS Y — BV —RADRANRSFT ¢

L>Ormeau confit avec son conlis de foie an piment d’Espelette (Supp! + ¥ 3,000)
RO E LD LM TRRNTOY — R 2 EDET

Le Potiron en velouté onctuenx sur une royale de foie gras de canard
BROOPIRNE—F I PELRDIN—T 2737 7 7DuTA ¥ NI

La Cuisse de Grenouille ¢z habit de kadaif croustillant avec une sance au benrre d’herbes
TNIAADHEA 78E R )e=y=2IDNRF—=Y—RT

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

Le Homard en carapace an beurre mousseux: avec un coulis de céleri rave truffé et chataigne (Supp! + ¥5,000)
BLIKEANTA—MBECER Y FVLERMN) 27DV — A2 HDYET

L>Amadai dans une écume saffranée anx monles de bounchot de la baie du Mont Saint-Michel (Suppl + ¥5,000)
HHRLEY - F IV NVEL—NVR BT TURKROTF 2— AT

Le Hata aux saveurs épicées fagon meuniére relevé d’un fondant d’anbergines et champignons "Maitaké"
TEREZPPRINID L=V FREECREE LS HTFOT 4+ UV 2HAT

Le Kinmédai cuit délicatement avec une embenrrée de choux: vert agrémenté d’lknra fumé
ERAL XY RYDOT T =L WL LOBRIANY —Y —R LI

~

Le Filet de Boeuf sauté et déclinaison de salsifis an vin rounge (Supp! + ¥6,000)
METZ4VADYT— RIA2HPELTIvry bOI =) LEFEDT I YRV v

Le Chevreuil /e dos en habit de truffe noire, raviole de foie gras an sauce poivrade
BN 2T 2BoBREDYT— 74777077440 LHHERVTF—FY—RT
L>Agneau en citelettes dorées a la flenr de thym et son ragout d’haricots coco au piment d’Espelette
T VRAEREDRT 4 T ALy bESPEEAVATAEDT F—L A4 Ty FERAT
Le Canard de Kyoto a /a broche anx feuilles de tillenl et a la coriandre torréfice an miel d’Acacia

(Suppl + ¥ 6,000 par personne)
74 YY) —TREEHITCRBNELRIE 72777 L RIROFY T A ) B LIt
BIAREY BFEEERVEITICIFEIZEEBRNZLET)

LES DESSERTS / DESSERTS

Le Cheese Cake Fraise nousse légere a la vanille de Tabiti an parfum de citron vert
F—A—% FOValZVbrryTz—N LI FEV7=FDEFEYT

Le Champignon crémenx d la noisette croustillante et son conlis d’agrumes épicés
YYo=y ~N—EBAF YT T YRDL—REIERAEDST Ty FELVIVDY =R EHLH-T

Le Soufflé au caramel et pommes caramélisées avec un sorbet "Kougyokn"
XY TANVDRATZV YAZTDOXx T A ) BLERREALED Y NLNL I

La Ruche bavarois a la poire, glace au miel Acacia et crémenx an chocolat
HRONT 70T T HTTIEBHRODT TR FafVEEORIZFESITT

Jotl P\obuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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