LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEREM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON 3 Ia créme de chou-fleur
SaTN-aTLavOARYY YT
XVETEAT—NVRBEDDALEBDEMAYIFTT=0) L—LT eereesrmsnnerssssisns
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté 4 la tomate

36 -ARBOBERIARY3ENL FT D =R FESIC

V LA BETTERAVE la pomme et I'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet & la moutarde verte

E—=y JydLabt EROHIYINE TU—VIRE—FOYMREBAIT e
LE POULPE en carpaccio au salpicon de Iégumes et paprika fumé
RRRFGE RYa0ANRyFa NFUHEFUF4—VrOYIEQVERRAT. o
LEHOMARD poché sur un Iit de fondant d'avocat épicé avec une vinaigrette au curcuma
AI-NVBEORY LI LYV 1EETEEARNAV—RTRIFOIF U H D ERIT........
LE CANARD ET LE FOIE BLANC DE PINTADE
en paté croiite, accompagné de créme aigre et d’un bouquet de betterave
HNEMEEAEAROBALN=FENT * J—FZ E=YOREZBZ T oo
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BHEMMEOTIL—T +OYER—IVOERYT
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEREONEIYEF RAOLOFYT
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil
BUYROHIEBBREORIL REUEZZXT7OSTLAITEH#IC
L’ARTICHAUT 16ti surune onctueuse purée etvoilé d’un capuccino au curcuma
F=F4—=F3—=9 A= AUYHDEIETARDATF—/ V=R T omrmrmsmsmsmsnsssnsssssnnns
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq HWAF—LHIC
LE SABRE au cceur d’anchois parfumé 2 la sauge avec une sauce fagon tapenade
ERBRESFIAZ2F7oFaLLAabty—R4TF—FT
LE SAWARA saisi a la plancha, sauce beurre blanc au yuzukosho et croustille de Sakura-Ebi
BIEEDYISORIL BMFRREDNEZY—RT=ILT T Y e
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
EATzy b N=TAYSFHERTFE2LEBAT
LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale au jus
FEHE tBMOOT—YSH4NRRPFILEHIC
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LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

wE-ER
LA SUCRINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FEBEOVT—LTFRAEF BHEFTIEF EYYFPLIOTFTHELT omrmmrernrressessssens 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 7ARBOBEBARYIENL PO =R FEHIC 8,200
LA SAINT-JACQUES les noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq4 BEAF—EHIC 4,300
LATRUFFE BLANCHE aux spaghettis avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
KYBLA M 17ORNGFT4— £HBEDET 15,000
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
TIVAYA—ZaEXVY BT BLBaVTAEVEHRIC 25,000/25¢
LES PLATS
, EE"
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil
FYROHEPHRORIL REUEBZZXTFOLTLHAITLEHRIC 4,200
LE SABRE au coeur d’anchois parfumé 2 la sauge avec une sauce fagon tapenade
BERBREAFIFETIFaELEDOEY—RETF—FT 5,200
LE SAWARA saisi a la plancha, sauce beurre blanc au yuzukosho et croustille de Sakura-Ebi
BIEEIYISOKRIL WFAREHDEEY—RT-NT5Y 5,200
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILEBRO /AL P—)LR P baYT7o—LEIC LEVEKT 4,700
LA BAVETTE DE BEUF  la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYHSFERTFIELVERAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RHKE taMOOTs—H5F8RRFFILEHRIC 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
nEy—oqy sRH0ORT 7,600/100g
LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
TIVAEF—AEERAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
HRICIEEHRBEAEFRTEYFTMR, 10%0Y—ERAREEZHNEMNMESETHEET,
Y Plats Végétariens
CHEBDREERTEYF UHBA=2—TF,



LES DESSERTS/ TH— b

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHBI;EYIAFOHFYYL EA—0 yF—Ca—F 127 LA AZTDITFRX

LE MONT-BLANC
omé de fleurs meringuées au thé de fruits et sorbet cassis
EVISY SLEBRDIIAVIU—LEALIHFOFTIRVE AVRADYILRERIFET

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, sorbet kyohd et coulis de fruits rouges aux épices
nadjy BOIGALVTICEREHLLVWTIERDESI—) L3I

LA FAMEUSE CREME CARAMEL
de Joél Robuchon (Supp+1,500)
I3IN-0TLa R B ELES L—LF+¥ 5 AL (+1,500)

LE SOUFFLE
au chocolat guanaja et sa glace a la vanille de Tahiti (Supp+2,000)
£3a5MAIL SEFETF=50T5RERZT (+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FADTSR - YILROBY EHE

10% de service sont non compris
EICITHRBNEIEFRTEYETHR, 10%OY—ERHLEHNRNMNSETESZET,



