Les Entrées Froides [/ # #il 3%

Le Kampachi ez tartare sur un lit de tabonlé anx légumes croquants
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Le Sanma avec une salade de pomme de terre et caviar d'anbergine parfumé an sudachi
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Le Crabe avec une mousseline de brocoli relevé d’une moutarde verte
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Le Foie Gras et la volaille en duno, figne confite a la coriandre avec une fine gelée an Chatean-Chalon
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Les Entrées Chaudes / B Bi 3%

Les Champignons ¢7 fin velouté soyeux avec des croditons dorés et copeans: de janbon des Aldudes
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Le Méli-mélo de Légumes de /a ferme d’Ebibara an coulis dartichants fumés
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L@ uf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin
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Les fruits de mer sur un riz safrané facon “paélla” an chorizo
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Le Kamasu sous une fine croute de pain de mie anx aromates avec des gnocehis de potiron et son jus perlé
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Le Congte cuit sur la pean avec une sauce vierge a ’buile d’olive, pousses de salade
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La Souris d’Agneau wzzjotée avec des anbergines épicées an jus de gingembre
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Le Filet de Porc sur une fine crinte de parmesane an savenr 1bérique
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Le Pigeon 7dti sur un toast doré nappé d’une fine farce a gratin, méli-mélo de salade
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L'Entrecote de Boeuf podlée accompagnée d’épinard an wasabi et chataignes confites
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Le Carapoire déclinaison gonrmande antour de la poire, éclats de noisettes et conlis framboise
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Le Chocolat Signature cremenx an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
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Le Vachetin au yuzu et miel, accompagné d'un coulis de kumquats confit
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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