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Elaboré par Kenichiro Sekiya M.O.F.2023
et ’équipe qui perpétuent le savoir-faire de Joél Robuchon
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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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ler Service

Le Saumon fumié en frivolité, creme légere an wasabi
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La Betterave /a pomme Fuji et ['avocat anx pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
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La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche
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2éme Service

La Cuisse de Grenouille ¢x habit de kadaif croustillant avec une sance an beurre d’herbes
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Le Potiron en velouté onctuenx sur une royale de foie gras de canard
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3éme Service

L>Ormeau confit avec son conlis de foie an piment d’Espelette
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La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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L>Oursin voilé sur un délicat risotto d’épeantre crémenx: an beurre d'algues
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4éme Service

La Langouste 7dtie accompagnée de petits légumes et este d'agrume an vermonth
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Le Kinmédai dans une écume saffranée anx moules de bouchot de la baie du Mont-Saint-Michel
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Le Plat “Tradition”

La Coéte de Veau cuite au santoir avec un macaroni ""Candele” fine farce de cépes au comté
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Sphere en sucre soufflé a l'ananas sur une gelée tremblotante aux kiwis
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Le Café ou le Theé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bounlangers
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