Les Entrées Froides [/ # i 3%

Le Kampachi ex tartare sur un lit de taboulé anx: légumes croguants
BIRBPEN LV NFDINE N T AN, —RZ T L EAEPET

Le Sanma escorté de salade de pomme de terre et caviar d’anbergine relevé de sudachi
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Le Crabe avec une mousseline de brocoli relevé d’une moutarde verte
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Le Pressé de Volaille ¢ foie gras accompagné d’une salade de lentilles vertes relevé de vinaigre de vin rouge
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Les Entrées Chaudes / B Hi 3%

Les Champignons e fin velouté soyenx anx croditons dorés et jambon Ibérigue
BB/ 30TA—F IA b eAN) AROENLET 7Y ME

Le Méli-mélo de Légumes chauds de la ferme d’Ebibara a huile d'olive vierge
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Le Riz servi facon “paélla” aux fruits de mer safranés
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Les Plats /| & 3¢

Le Congre Saisi sur la pean avec une sauce vierge a ['huile d’olive
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Le Kamasu sous une fine crounte de pain de niie anx aromates avec gnocehi de potiron et son jus perlé
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La Souris d’Agneau witonnée anx: épices douces facon navarin sur une mousseline de carottes
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Le Filet de Porc sauté puis gratiné an parmesan avec un coulis de chorizo 1bérique
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Le Pigeon 744 puis nappé d'une farce a gratin servi sur un melba aux saveur d’antonne
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L'Entrecéte de Beeuf poélée accompagnée d’épinard an wasabi et chitaignes confites
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Le Carapoire déclinaison gonrmande autour de la poire, éclats de noisettes caramélisées et coulis framboise
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Le Chocolat Signature cremenx an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
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Le Yuzu et Miel doux medley glacé facon vacherin an caramel fondant
WMFLNFIVOT7vaFy FxTANY—REHLEoT

Plats Viégétariens | m 7> a VKRB D =2 — AL A )V A =a—,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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