LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEREM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON  Ia créme de chou-fleur
SAIN-OTVIVOARRYY YT

FYETEFI—NBEDODALERHEDBAY IFT—D) L—LT sernrsisen

LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté 4 la tomate

36 7 ARROREH SR aENL PO =R FERIC
Y/ LE GASPACHO avec des croiitons a 'huile d'olive vierge et basilic

BV FOFRNRFI INPUERBHRT

V LA BETTERAVE la pomme et I'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet & la moutarde verte

E=Y JyIeabt BROBIYIHE TU—VIRE—FOYNLRERRT
LE POULPE en carpaccio au salpicon de Iégumes et paprika fumé

SERREE XFa0HINNRyFa RTVHEXIT4—SXOYNEQVEFAT

LE MAIS crémeux sur une gelée de beeuf et crabe, agrémenté de caviarimperial

ThOBELHOMEEREDAOT I5VAYO—ZaEXr ET7 LI

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
FAFIT5D5T4FVERDR N—=TAYT13vR=F

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEBEEONEIYF RONOBRYT

LA FINETARTE friande aux oignons confits et lard fumé, ceuf de caille miroir et truffe d'été

ANETISUR Y=Y aTeNXSOERBEHLL-T

V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au basilic
PUYROHIREFTRORIL RAOLEZZXXTOSTLHITEHIC

V L’ARTICHAUT 16ti surune onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma

F—T4—Fa3—9 B3—AUYIDEIETATDATF—/ Y— AT ccsmsmsmsmsmsssssssssssnnns

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq HWAF—LHIC

LE ST-PIERRE seni avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
KEZY FORLDOEYT I FavI4—%FAT

LE BAR fagon grenobloise servi surune purée de potiron épicée

AXXQL=IN ANRLO—BMEBLOE2L—LEBRLTIL/—TILA
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYSSLERTFIE2LEBAT

LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale au jus
FEHE tHMOOT—YSH4NRRPFILEHIC
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LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

HE-BX
LA SUCRINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FEBEOVT—LTHRBE RPEEFTF EYYPLI0TTHEI T mmmmmreressessssssanns 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBEBEARYIENL PO =R FEHIC 8,200
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WMIRDS - Faq HWAF—LH#IC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
DU=LY=RADANGT4— BRLEBRRZOET 7,600
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
I50ARYA—ZaEXv U7 BRBIVT1EVERIC 25,000/25¢
LES PLATS
, EE"
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au basilic
PUYROHEEBRORIL NROLBEZIXFRTFOLTLHITERIC e 4,200
LE ST-PIERRE senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
KEZY FORMDOEYT FIbavI74—%FAT 5,200
LE BAR fagon grenobloise servi sur une purée de potiron épicée
RXFDL=ZIN RNLI—TEMEBEPOEL—LEFALINL/—TIA...... 5,200
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et légumes
RILZRFADNALY—ILR T bayT4—EHIS LEVRKT..oeeeeeeeren 4,700
LA BAVETTE DE B(EUF 4 la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYYSHERFIFELLEFAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RBRE tHWMOATs—H3HRAMFNEHI 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
nEy—oqy sRH0ORT 7,600/100g
LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVAEF—AEERAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris

fERICIEERBOBEFNTEYETR, 10%DY—EXHEEZHNEMASETHEET,
Y Plats Végétariens
CHLOERRERTSE VT UHEBA=21—TT,



LES DESSERTS/ TH— |k

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLEIEYIASOHFYYa E4—HvF—Ta—F1 V7 LEAAFTDISR

LE MILLE-FEUILLE
croustillant, délicate creme madame accompagné d’une glace a la vanille de Tahiti
SNI74—1 SEFET7-5%koRYESEIIFIRERAT

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, sorbet kyohd et coulis de fruits rouges aux épices
nadjy BOIGALVTICEREHLLVWTIERDESI—) L3I

LE MELON
en déclinaison vacherin, sorbet et coulis parfumé au Pemod (Supp+1,500)
BRREXEEAOY YIREBOMALIFEHRIZ R/ EDV—RAEELNT (+1,500)

LE SOUFFLE
aux fruits de la passion accompagné d’un sorbet exotique (Supp+2,000)
R2LnRy>ay YLNRIFJFYIERIT (+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FEHOTSR = YILROBRY &HHE

10% de service sont non compris
I LERBVEERTEY ETHN, 10%DY—ERHSENRNNSETHEET,



