Pour Commencer
La Gaufrette

croustillante de langonstine anx herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légéreté au chon-flenr
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Le Homard Européen

voilé de fine gelée de citron a la vanille avec une créme anisée
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L’Oursin
voilé sur un délicat risotto d’épeantre crémenux: an beurre d'algues
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L’Amadai

dans une écume saffranée anx moules de bonchot de la baie du Mont-Saint-Michel
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Le Filet de Beeuf

grillé anx fins aromates et farandole de légumes Arlequin
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La Ruche

bavarois a la poire, glace au miel Acacia et crémenx au chocolat
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Le Café ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bounlangers
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