Menu Dégustation
¥ 22,000

Le Saumon

en fin tartare agrémenté de caviar tmpérial de Solongne
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L’Aubergine
grillé avec une fricassée de matsutaké et légumes arlequin
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Les Moules

dn Mont Saint-Michel en velonté onctuenx safrané sur une royale de poirean jaune
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Le Sawara Fumé

avec une étuvée de salsifis et creme d'ail légére a huile de persil
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Le Pigeon

10t puis nappé d’une farce a gratin servi sur un melba aux saveur d automne
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Le Raisin de Kyoho
en sorbet sur une gelée de flenrs de sureau
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La Tarte Tatin

an pomme et sauce caramel accompagné d’une glace a la vanille de Tabiti
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Taxce comprise, 10% de service sont non conipris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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