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Pour commencer
Le Ceépe
caenr de bouché dorée et moelleux aux aromates
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Le Caviar Impérial

en_fine gelée coraillée servi en surprise
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Le Saumon

fumié en frivolité, creme légére an wasabi
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Le Homard Bleu
en rouelles a la vapeur aux herbes en civet
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Le Bar

et lormean en fantaisie servi avec une sauce crémense anisée
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Le Pigeon Bresse

le supréme et le foie gras an chou, sa cuisse caramélisée accompagnée d’un bouillon an petite raviole
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Le Mont-Blanc

en demi-sphere anx éclats de marrons glacés, cenr conlant au cognac XO,
sorbet anx bates de cassis
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Le Café ou le Thé
escorté de mignardises
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restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers

BHLLTWAARAVE V% b—VRAFFURADORN—0 ) —TRRICKHIEE LI b D TY
FEHOHEANRIIC K Y B#EA =2 —IFRIERONER L RRDIBAEVTEVET



