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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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Le Haricot Vert en salade Nigoise et condiment oeuf mimosa
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Le Chinchard Rayé et "mizunasu’ en mille-fenille relevé d’une vinaigrette a la montarde verte
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Le Homard Européen voilé de fine gelée de citron a la vanille avec une créme anisée
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2éme Service

La Grenouille /az cuisse en fritot a la purée aillée et conlis de persil
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Le Mais en velouté onctuenx sur une royale de foie gras de canard
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3éme Service

L>Ormeau confit avec son conlis de foie an piment d’Espelette
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La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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L>Owursin voilé sur un délicat risotto d'épeantre crémenx au beurre d'algues
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4éme Service

La Langouste 7dtie accompagnée de petits légumes et este d’agrume an vermonth
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Le Kinmédai dans une écume saffranée anx moules de bouchot de la baie du Mont-Saint-Michel
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Le Plat “Tradition”

La Cote de Veau cuite an sautoir avec un macaroni ""Candele" fine farce de girolles au comté
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Mangue au caramel a la fleur de sel et mousseline au fruit de la passion, tuile perroquet
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bounlangers
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