Menu Dégustation

La Gougere
en fromage blanc aux herbes avec caviar impérial de Sologne
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La Crevette
an canr d'un épi de mais, sucrine et radis rouge en salade
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La Tomate

en gaspacho aux noix de saint-jacques légerement santée et spaghetti de “Shirour:”
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Le Cabillaud

cuit a la vapeur anx ardmates avec un coulis de chorizo Iberigue
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Le Filet de Veau

Sauté puis gratiné au parmesan accompagné d une fricassée de champignons et édamanmé
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La Myrtille
et champagne en granité avec une gelée de menthe verte
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La Mangue

et conlis anx fruits exotiques épicés servi sur un sorbet a la noix de coco
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWAEANUL, Y% b—VRA IS UAOR—H ) —TRINCBEE LT b0 TT,



