
  

Menu Dégustation 
  

La Gougère 
en fromage blanc aux herbes avec caviar impérial de Sologne 
フロマージュブランとハーブを詰めたグジェール 

ソローニュ産キャビアをあしらって 
 

＊＊＊ 
 

La Crevette 
au cœur d’un épi de maïs, sucrine et radis rouge en salade 

焼きとうもろこしに見立てた天使の海老とシュクリーヌのサラダ仕立て 
 

＊＊＊ 
 

La Tomate 
en gaspacho aux noix de saint-jacques légèrement sautée et spaghetti de “Shirouri” 

ホタテ貝のソテーと白瓜に冷たいトマトのガスパチョを注いで 
 

＊＊＊ 
 

Le Cabillaud 
cuit à la vapeur aux arômates avec un coulis de chorizo Iberique 

ふっくらと蒸し上げた真鱈 

イベリコ豚のチョリソーとピマンデスペレットをアクセントに 
 

＊＊＊ 
 

Le Filet de Veau 
sauté puis gratiné au parmesan accompagné d’une fricassée de champignons et édamamé 

フランス ブルターニュ産仔牛フィレ肉のソテー キノコと枝豆のフリカッセを添えて 

  

＊＊＊ 

  

La Myrtille 
et champagne en granité avec une gelée de menthe verte 

国産ブルーベリーとシャンパンのグラニテ 爽やかなミント風味で 
 

＊＊＊ 
 

La Mangue 

et coulis aux fruits exotiques épicés servi sur un sorbet à la noix de coco 
宮崎県産マンゴーとエピス香るエキゾチックフルーツのクーリ ココナッツソルベと共に 

 

＊＊＊ 
 

Le Café Express ou le Thé 
agrémenté de mignardises 

カフェ又は紅茶とミニャルディーズ 

 
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 


