MENU D’ETE

~EDTFX1RIVF I~
¥ 25,000

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON
ala creme de chou-fleur
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LA BURRATA
en salade avec ses Iégumes estivaux sur un coulis de tomate fraiche
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L’ORMEAU
grillé semvi sur un risotto a la barigoule d’artichaut
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LE AYU SAUVAGE
voilé fagon Colbert avec un pistou d’oseille
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L’ENTRECOTE DE BEEUF
rotie accompagnée d'une fricassée de girolles et asperge verte au jus gras
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LE MOJITO
cocktail de saveurs tropicales et menthe, granité au rhum
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LE MELON
en déclinaison vacherin, sorbet et coulis parfumé au Pemod
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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